TECNOLOGIA:

m Com desengace total, foi fermentado em

ADEGA ot PENALVA cubas de cimento com temperatura

controlada.

CASTAS:

Ficha TéCl]ica Touriga Nacional e Tinta Roriz.
DOC DAO

PARAMETROS ANALITICOS:

Alcool: 12.5% vol.
Acidez Total: 6.0 g/L
Agucar Residual: <1 g/L

NOTA DE PROVA:

Este vinho apresenta-se fresco na boca
com estrutura e boa acidez e aroma de
fruta vermelha e notas florais bem vivas.

SERVICO:

Para beber desde ja ou nos préximos dois
anos. Este vinho pode acompanhar pratos
de peixe ou carnes mais leves. Deve ser

servido a temperatura de 10°C

ENOLOGIA:

Antdnio Pina

DECLARACAO [=1 [=]
NUTRICIONAL
\DEGA DE PENALW INGREDIENTES: =]

ROSE WINE DA VINH
s viticultores de Penalva do Casteld

Colheita

E(100ml)=317kJ/76kcal

Contém Sulfitos
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