m TECNOLOGIA:
St

ADEGA DE PENALVA Esmagamento com desengace ftotal,

fermentagdio em cuba inox a 30°C,

estdgio em barricas novas e usadas de

carvalho francés.
FlCha TGCI‘]lca CASTAS:
DOC DAO

Tinta Roriz (Aragonés).
PARAMETROS ANALITICOS:

Alcool: 13.5% vol.
Acidez Total: 5.2 g/L

NOTA DE PROVA:

Rubi carregado, aroma frutado e atraente,
que cria boa expectativa para a prova de
boca. Sabor forte, taninos musculados,
proprios da casta, e grande equilibrio
entre o dlcool e a acidez.

SERVICO:

Servir a 16°C sem decantagdo. Ideal para
acompanhar pratos fortes de forno, como
perna de borrego. Para beber desde ja ou
nos préximos quinze anos.

ENOLOGIA:
Anténio Pina

Contém Sulfitos
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