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A Fortaleza do Diao

FICHA TECNICA

ADEGA DE PENALVA - BICAL 2023
DOC DAO

TECNOLOGIA:

Esmagamento com desengace total, sem
maceracao pelicular e fermentacdo em cuba
de cimento. Estagio de 3 meses em barricas
usadas.

CASTAS:

Bical (Borrado das Moscas).

PARAMETROS ANALITICOS:
Alcool: 12,5% vol.

Acidez Total: 6,4 g/L

Acidez Volatil: 0,20 g/L

Aclcares Redutores: <1 g/L

pH: 3,06

NOTA DE PROVA:

Amarelo citrino, aroma muito delicado,
austero e algo enigmatico. Sabor suave,
fresco e com um toque levemente adocicado,

~
proprio da casta. Para beber desde ja ou nos
proximos cinco anos.

ADEGA DE PENALVA

e o s o SERVICO:
servar um cacho maduro para entead’ . . .
°°““202;" Servir a 8°C sem decantacgdo. Ideal como
Bical aperitivo ou para acompanhar pizas, sushi ou

pratos asiaticos com picante moderado.

ENOLOGIA:

Antdnio Pina

Contém sulfitos

GARRAFA 75CL
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