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FICHA TECNICA

ADEGA DE PENALVA - COLHEITA BRANCO 2021
DOC DAO

PROCESSO DE VINIFICACAO:
Esmagamento com desengace, sem
maceracao pelicular e fermentacdo em cubas
de cimento a 16-18°C.

CASTAS:

\ Encruzado, Bical e Malvasia-Fina.

\
PARAMETROS ANALITICOS:
/ Alcool: 12,5 % vol.
/ \\ Acidez Total: 6,0 g/L
/ Acucares Redutores: < 1 g/L
pH-3,3

NOTA DE PROVA:

Amarelo citrino, aroma jovem, frutado,
intenso e atraente. Na boca é uma bela
surpresa, pela frescura da acidez, estrutura e
final elegante.

APTIDOES:
DEGA DE PENALVA Prontissimo a beber, recomendado para

I — pratos de peixe e saladas. Servir a 8°C.

Aos viticultores de Penalva do Castelo

Colfieita ENOLOGIA:

Antdnio Pina

GARRAFA 75CL
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